


Please, contact Lobby-bar
«Promenade»

Production time – 72 hours

Maximum weight – 20 kg

100% prepayment

Пожалуйста, обратитесь
в лобби-бар «Променад»

Срок изготовления – 72 часа

Максимальный вес – 20 кг

Требуется 100% предоплата

HOW TO ORDER?КАК ЗАКАЗАТЬ?

Все цены указаны в рублях, включают НДС 20%

 All prices are quoted in rubles, including V AT 20% 



ФРУКТОВЫЙ

ШОКОЛАДНО – ТРЮФЕЛЬНЫЙ
С КОРОЛЕВСКОЙ МАЛИНОЙ

КРАСНЫЙ БАРХАТ

Бисквитный торт, пропитанный 
сиропом, с заварным кремом 
и фруктами

Торт на о  снове темного 
бельгийского шоколада с ромом, 
кусочками шоколада и желе 
из королевской малины

С открытым красным бисквитом, 
малиновой пропиткой, творожным 
кремом и малиной

Все цены указаны в рублях, включают НДС 20%

Индивидуальная декорация тортов обсуждается отдельно.

1 кг    3500 руб

1 кг    3500 руб

1 кг    3500 руб



FRUIT CAKE

CHOCOLATE – TRUFFLE
WITH ROYAL RASPBERRIES

RED VELVET

Sponge cake soaked in syrup
with custard and fruits

Cake based on dark Belgian
chocolate with rum, chocolate pieces 
and royal raspberry jelly

With open red sponge cake, 
raspberry impregnation, curd 
cream and raspberries 

All prices are quoted in rubles, including V AT 20% 

Individual decoration of cakes to be discus sed separately.

1 kg    3500 rub

1 kg    3500 rub

1 kg    3500 rub



ЧИЗКЕЙК

МЕДОВИК

КОКОСОВЫЙ С МАНГО

Классический запеченный чизкейк 
на песочной основе

Нежные медовые коржи
с белково-заварным кремом

Нежный кокосовый торт, на основе
кокосового дакуаза с кокосовым
кремом и манго конфи

1 кг    3500 руб

1 кг    3000 руб

1 кг    3500 руб

Все цены указаны в рублях, включают НДС 20%

Индивидуальная декорация тортов обсуждается отдельно.



CHEESECAKE

MEDOVIK CAKE

COCONUT WITH MANGO

Classic baked shortbread cheesecake

Honey cakes with protein custard

Coconut cake based on coconut
dacquoise with coconut cream
and mango confit

1 kg    3500 rub

1 kg    3000 rub

1 kg    3500 rub

All prices are quoted in rubles, including V AT 20% 

Individual decoration of cakes to be discus sed separately.



ОПЕРА

МОРКОВНЫЙ

МОЛОЧНЫЙ ШОКОЛАД
С ЛАЙМОМ И КРЕМ-БРЮЛЕ

Кофейно-ореховый торт, 
пропитанный кофейным сиропом, 
с шоколадом и кофейным кремом

Пряные морковные коржи 
с ананасом и грецким орехом, 
с творожным кремом

Мусс из молочного шоколада 
с лаймом, на шоколадном бисквите, 
с хрустящей прослойкой 
и ванильным крем-брюле

1 кг*    4500 руб

1 кг    3000 руб

1 кг    3500 руб

*Заказ возможен от 2 кг

Все цены указаны в рублях, включают НДС 20%

Индивидуальная декорация тортов обсуждается отдельно.



OPERA CAKE

CARROT CAKE

Coffee-nut cake, soaked in coffee 
syrup, chocolate and coffee cream

Spicy carrot cakes with 
pineapple and walnut, 
curd cream

1 kg*    4500 rub

1 kg    3000 rub

*Orders are possible from 2 kg

MILK CHOCOLATE CAKE
WITH LIME AND CREME BRULEE

Milk chocolate mousse with lime on
chocolate sponge cake, crispy layer
and vanilla creme brulee

1 kg    3500 rub

All prices are quoted in rubles, including V AT 20% 

Individual decoration of cakes to be discus sed separately.



Клубника – 350
Голубика – 400
Малина – 800
Ежевика – 800

Сахарная фигурка 1 шт – 1900

ADD DECORДОБАВЬТЕ ДЕКОР

Strawberry – 350
Blueberry – 400
Raspberry – 800
Blackberry – 800

Sugar figurine 1 piece – 1900

Price per 50 grЦена указана за 50 гр

Все цены указаны в рублях, включают НДС 20%

 All prices are quoted in rubles, including V AT 20% 



+7 495 479 1217
www.hyattpetrovskypark-hotel.ru
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